Spargellunch im Schmelzwerk
Zum Apefitifiy

Berlinsky
A Premium-Rieslingsekt brut, dazu Amuse-bouche

J ~

Markus Herbichts Spargelcrémesuppe
Saiblingstatar, Demetersahne, Schnittlauchdl

' Beelitzer Premium-FeIdspargeI'
na@'r, Sauce Hollandaise, braune Brose

wahlweise mit
el vom Brandenburger Apfelschwein aus regionaler, ’
kontrollierter Aufzucht -

oder -

Tranche vom Label Rouge-Lachs 56°

Berliner Cheesecake
- _ Marinierte Erdbeeren, Kg;amdm\vvnd

Dazu: rauburgunder#nszuE/ns, Weingut Diehl,
er, Espresso oder Cappuccino

ierungen unter info@schmelzwerk-berlin.de ode

Preis? 69,- pro Person



mailto:info@schmelzwerk-berlin.de

