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SCHMELZWERK ten, " ich
Samffi - ﬂb/é

Freuen Sie  sich auf eine  unvergessliche
Weihnachtsfeier Im quirligen  Bergmannkiez In
Berlin -Kreuzberg und Ilassen Sie sich in dieser
aulRergewdhnlichen Location von Markus
Herbicht  kulinarisch auf diese ganz besondere
Zeit des Jahres einstimmen!



Im Novemberverwandelnsich die Raumlichkeiterdes Schmelzwerks o{ LA U1 SigtKedeFutalhsordernPflichtd

wieder in einen wahrhaften Weihnachtstraum - und das mitten. in So formuliert HausherrMarkus Herbicht das Credo des

Kreuzberg!Unser historischer Innenhof ist winterlich dekoriert und Schmelzwerdeams EineLeitlinie,die keine Kompromisse

illuminiert. Der Aperitif wird dort bei der dsterreichischenAlmhiitte duldet und ein Anspruch an sein personliches

gereicht Die Meniis und Buffets von SpitzenkochMarkus Herbicht Werteverstandnis, das die berufliche Karriere des

ladenmit weihnachtlichenGewiirzerund Spezialitaterdazuein, diese Meisterkochsund vielfachgeehrten SpitzerGastronomen

ganzbesondereJahreszeitebiihrendzufeiern. z auf allen Stationen begleitet, ob in der thaildndischen
- Hauptstadt Bangkok,bei JohannLafer in Guldental, im
gl andalusischenEstepona in Hongkong, in Mainz und
& B Miinchen

Auf dem Areal der 1894 errichteten SarottfHofé mltten in Kreuzberg
wurde einst Berliner Industrlegesch|chtegescﬁrjeben Das Herz der

Hofe, das Schmelzwerk, beherbergt seit 2013 eine moderne
Eventlocationderenbesondered=lairin Berlinseinesgleichesucht Die

angrenzendeTerrasseist im grof3zugigerHinterhof gelegenund bietet

somit eine grolRe Outdoorflache,die ganzjahriggenutzt werden kann

Die aulB3ergewohnlichenKunstwerke des international renommierten
KinstlersStefanSzczesngundendiesesBild ab.

%

SpitzenkochMarkus Herbichtund seine Kiichenbrigadéhaben seit Eroffaungdes Schmelzwerks
mit allen gangigenCateringKlischeesaufgeraumt Ihre kulinarischePhilosophie dasin Herbichts
Hauptstadtkiiche; madein Berlinnur die besten,nachhaltigerzeugtenProdukte ¢ wenn moéglich
in Bio-Qualitat ¢ einzusetzen,so viel wie moglich regionale Lebensmittelaus dem eigenen
BrandenburgNetzwerkverarbeitenund allesfrischzuzubereiten

AuchNachhaltigkeitist bei Markus Herbicht seit langemein Thema,daswir sehr ernstnehmen
Soverzichtenwir auf Plastikstrohhalmelange Lieferwegebei Lieferanten,EinwegGeschirrund
haben Vertrage mit Anbietern aus umweltfreundlichen, erneuerbaren Energiequellen Des
Weiterenbeteiligenwir unsan der FoodSavingOrganisation




DIE 6 -STUNDEN -PAUSCHALE

GETRANKE ZUM MENU/BUFFET

Weil3wein
2021er Grauburgunder Eins zu Eins
Weingut Diehl, Pfalz

Rotwein ger,

Ung |
2020er Spatburgunder, trocken St me
Weingut EllermantSpiegel, Pfalz g/ic/"

Biere

Rothaus Tannenzépfle

Becks Blue

Erdinger Weil3bier & alkoholfrei

Voslauer Mineralwasser still & spritzig X . - : * »
Apracron \mracion
Cola | Fanta | Sprite Valdemar Valdemar
Kaffeespezialitaten von unserer Siebtrdgermaschine
Verschiedene Teesorten

IN DER 6 -STUNDEN -PAUSCHALE ENTHALTEN:

Unser RundunSorglost | 1 S plPdzzgh WwSt.) halt fiir Sie folgende Leistungen bereit:
Biffet oder Men inkl. korrespondierender Getranke

Kiichen sowie Servicepersonal

Vorhandene Bestuhlung bis 100 Personen

WeilRe Tischwasche und Stoffservietten

Weihnachtliche Raumdekoration und Kerzenleuchter

Musikanlage mit weihnachtlicher Hintergrundmusik

Raucherbereich im weihnachtlichen Innenhof

Garderobe ohne Haftung

SELECCION

To o

To Too T To o I




VORSPEISEN

Cocktail vonpochierten
Wildwassergarnelen
Mandarine,KnacksalgtCognac
Cocktailsauce

Tranchenvon derWeihnachtspute
BiolindaCréme gebacken&apern
Perlzwiebeln

Vegetarische<arpaccio vomelberund
roter Bete

PerigordWintertrtffel, Distelol
Schnittlauch

Sashimivom Label Rougéd.achs
Gurke Ingwer WasabiButtermilch

EingelegtedVintergemisevom Bauern
Carlo
GranatapfelkerneMonchsmeerrettich
Schalottendressing

Natursauerteigbrot
VomKreuzbergeBéckey natives
Meersalzaus Portugal un®livendlaus
Kreta

HAUPTGANGE

Ragout vomDannenwalderReh
Butterspatzle, kaltgeruhrte
Preiselbeeren, Thymiankarotten

VegetarischeKurbis Lauch Curry
KokosmilchGelberCurry,St3kartoffe|
rote Zwiebel

LIVE TRANCHIERT

GeschmorteBrandenburger_andente
SternanissudQuittenrotkohl,
Kartoffelkl63emit Butterschmelze

Sowieauf Wunsch

Gansebratenvon derHafermastgans
*AufpreisMm m Z n n €
SternanissudQuittenrotkohl,
Kartoffelkl6l3e

ODER

GegrilltesRinderfiletvom Dry Aged
Pommernrind*Aufpreism p Z n n €
Blattspinat Kartoffel Triffelgratin
MadeiraPfefferjus

NACHSPEISH

CremeBrilée
marinierte Cad

LauwarmerSarotti-SchokoladerAuflauf
PortweinKirschSabayon

Kaiserschmarrn

*Aufpreisp Z p n €
Zwetschgenrdsteianillesauce
Buttermilcheiscreme




